Wymagania na poszczególne oceny z przedmiotu technika – klasa VI
I. Ocena dopuszczający.

1. Zna i przestrzega regulamin pracowni technicznej.

2. Zna znaki ogólnej informacji.

3. Prowadzi zeszyt przedmiotowy.

4. Wykonuje proste prace wytwórcze.

5. Zna i przestrzega przepisy ruchu drogowego dotyczące pieszego i rowerzysty, motorowerzysty.

6. Potrafi określić wpływ żywienia na sprawność i zdrowie człowieka.

7. Nazywa operacje technologiczne podczas obróbki produktów spożywczych.

8. Wymienia zawody związane z produkcją żywności.

9. Zna rolę instalacji domowych.

II. Ocena dostateczny.

Ocenę dostateczny otrzymuje uczeń, który opanował zakres wiadomości i umiejętności na ocenę dopuszczający oraz:
1. Zna i stosuje zasady organizacji i bezpieczeństwa pracy.

2. Zna ogólne zasady ruchu drogowego.

3. Wykonuje operacje technologiczne podczas obróbki produktów spożywczych.

4. Projektuje i analizuje rozmieszczenie urządzeń i mebli w kuchni.

5. Potrafi podzielić produkty spożywcze na podstawowe grupy.

6. Zna i stosuje odpowiednie linie rysunkowe przy sporządzaniu rysunków technicznych.

7. Rysuje proste bryły w rzutach prostokątnych.

8. Potrafi zaprojektować funkcjonalne wyposażenie swojego pokoju.

III. Ocena dobry.

Ocenę dobry otrzymuje uczeń, który opanował zakres wiadomości i umiejętności na ocenę dostateczny oraz:

1. Rysuje przedmioty  w rzutach prostokątnych.

2. Wiąże teorię z praktyką.

3. Potrafi ocenić sytuację na drodze – planuje sposoby postępowania.

4. Rozwiązuje nieskomplikowane problemy techniczne.

5. Użytkuje urządzenia gospodarstwa domowego zgodnie z instrukcją obsługi.

6. Rozróżnia składniki pokarmowe występujące w poszczególnych produktach.

7. Potrafi ułożyć całodzienny jadłospis dla swojej grupy wiekowej.

8. Projektuje funkcjonalne wyposażenie mieszkania.

9. Zna budowę instalacji domowych.

IV. Ocena bardzo dobry.

Ocenę bardzo dobry otrzymuje uczeń, który opanował zakres wiadomości i umiejętności na ocenę dobry oraz:

1. Ekonomicznie wykorzystuje materiał i czas pracy.

2. Wykazuje pomysłowość w realizacji zadań praktycznych.

3. Zna znaczenie i prawidłowo stosuje znaki wymiarowe R, x, Ø.

4. Opracowuje zasady bezpiecznego użytkowania urządzeń gospodarstwa domowego.

5. Potrafi ułożyć jadłospis dla różnych grup ludności.

6. Opracowuje zasady kulturalnego zachowania się przy stole w czasie spożywania posiłków.

7. Zna rodzaje zabudowy mieszkalnej.

8. Zna zasady udzielania pierwszej pomocy w drobnych urazach.

9. Korzysta z literatury i słowników technicznych.

IV. Ocena celujący.

Ocenę celujący otrzymuje uczeń, który opanował zakres wiadomości i umiejętności na ocenę bardzo dobry oraz:

1. Potrafi formułować problemy.

2. Proponuje oryginalne rozwiązania.

3. Twórczo rozwija swoje uzdolnienia.

4. Osiąga sukcesy w konkursach technicznych.

